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Parisi 1920, un gioiello
limitatoa 1000 bottiglie

@Nel 1920 il “pioniere”

Giuseppe Donato Parisi inizio

la coltivazione dell’olivo a

Rossano Calabro, spicchio di

Calabria che guarda il Golfo

di Corigliano. Enrico, 4
generazione, dedica gli oli
alle date importanti della sua
famiglia (1879, 1920, 1957). 11
Limited Edition 1920 (solo
1000 bottiglie), ottenuto da

- olive Dolce di Rossano,
Nocellara del Belice e
Tondina, presenta un naso
ricco di sentori erbacei, con
note di pomodoro e
mandorla, ed una ottima
bocca in perfetto equilibrio

~ tra amaro e piccante da
gustare su zuppa di legumi.

25 euro
Bottiglia da 0,5 |
si ordina via mail

al produttore | @www.olioparisi.it
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